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du Président
L’ÉDITO

Albéric de
Montgolfi er 

Président du Conseil général 
d’Eure-et-Loir

Joyeux Noël 
eurélien !

L e temps de Noël est un 
moment de trêve, de retrou-
vailles familiales ou ami-

cales, un temps de paix. Un temps 
utile dans les turbulences que 
nous traversons. Plus que jamais, 
chacun de nous a besoin de s’ap-
puyer sur des repères solides, de 
s’investir dans des valeurs refuges, 
des valeurs locales, authentiques 
et de proximité, à l’image des pro-
duits « made in Eure-et-Loir » pré-
sentés dans ce numéro.

Des défis à relever
L’année qui s’ouvre sera marquée 
par de nombreux défis : il y a 
bien sûr les inquiétudes que par-
tagent tous les Français – l’incer-
titude économique, l’illisibilité 
budgétaire, la pression fiscale – 
mais il y aura aussi un découpage 
décidé par le Gouvernement d’une 
nouvelle carte des cantons, qui 
impactera nos territoires et nos 
habitants, en posant la question 
de la présence des services publics 

et équipements de proximité. D’un 
point de vue budgétaire, avec plus 
de charges et moins de ressources, 
c’est l’incertitude qui domine. 

Une gestion responsable
Pourtant, le Conseil général fait en 
2014 un triple choix, s’appuyant 
sur une gestion saine de notre 
collectivité et sur une vision claire 
de notre action au service des 
Euréliens  : une gestion juste et 
responsable plutôt que la dépense 
publique, la modération fiscale 
plutôt que le matraquage des 
entreprises et des  ménages, l’in-
vestissement d’avenir plutôt que 
l’immobilisme. 
Ces choix font de l’Eure-et-Loir 
un symbole de la France des terri-
toires, entreprenante si elle y est 
encouragée, libérée des obstacles 
de trop d’impôts, trop de normes 
ou trop de charges. Une France qui 
se tourne vers l’avenir.
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Si vous ne recevez pas le magazine 
EURÉLIEN à votre domicile, contactez-
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Afi n de rendre ce magazine 
accessible aux aveugles et 
personnes malvoyantes, 
un CD audio est désormais 
disponible. Pour le recevoir, 
contactez-nous ou contactez 

les associations « Voir Ensemble » au 
02 37 34 05 65, ou  « La bibliothèque 
sonore de Châteaudun » au 02 37 66 15 40.

Eurélien n°25 - Hiver 2013-2014



4 Eurélien Magazine n°25 • HIVER 2013/2014

13 OCTOBRE 
LA BONNE ÉCHAPPÉE 

Les meilleurs cyclistes 
mondiaux et de nombreuses 

personnalités étaient à Authon-du-
Perche pour la 107e édition de Paris-

Tours. Au-delà du succès de la course, 
plusieurs animations ont été organisées 

durant ce week-end de fête, comme 
une randonnée cycliste dont le départ 

a été donné par Françoise Hamelin, 
Conseillère générale du canton 

d’Authon-du-Perche.   

Actualités DossierRetour en images Compétences

Le Compa dévoile 
ses collections
Pour la première fois, le Compa o� re 
un grand déballage de ses collections. 
Plus de 400 objets, machines, outils, 
œuvres d’art… envahissent le musée, 
présentés dans des caisses minuscules 
ou gigantesques, comme sortis des 
réserves. Cette « rétrospective » revient 
ainsi sur trente ans d’acquisitions, de 
dons, de dépôts, d’achats et de transferts 
de collections d’autres musées. L’accueil 
d’élèves euréliens se fera régulièrement 
pour cette exposition prévue jusqu’au 
23 février 2014. 

@
www.lecompa.fr

 8 NOVEMBRE 
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330 PERSONNES 
AU FORUM 
DE L’EMPLOI
Organisé par le Conseil 
général en partenariat avec 
Pôle emploi, le dernier forum 
de l’emploi de l’année s’est 
déroulé à Saint-Georges-
sur-Eure. En participant 
à cet événement, 330 
personnes ont pu rencontrer 
directement les entreprises 
qui recrutent.

 19 NOVEMBRE 

FRUITS AU COLLÈGE
Lancée par le Conseil général 
avec la mutuelle MFTEL, 
l’opération « Fruits au collège » 
sensibilise les élèves et leurs 
familles aux bienfaits d’une 
alimentation équilibrée. Les 
collégiens peuvent ainsi déguster 
des pommes et poires produites 
en Eure-et-Loir, à la récré ou 
le midi au restaurant scolaire.

UNE COUPE 
SOLIDAIRE

Élisabeth Fromont, Vice-
Présidente du Conseil 

général, a inauguré un 
nouveau salon de coiffure 

à Mainvilliers. Ce salon a la 
particularité d’accueillir des 
personnes sous conditions 
de ressources. La régie de 
quartier de Mainvilliers et 

l’association « Reconstruire 
ensemble » sont les 
initiateurs du projet.  

 15 OCTOBRE 

 20 SEPTEMBRE 

LES DÉPARTEMENTS 
EN COLÈRE

Plus de quarante départements 
dont celui d’Eure-et-Loir ont marqué 
leur mécontentement en quittant le 

congrès annuel des départements de 
France, organisé à Lille. En cause : de 

nouvelles charges, non compensées par 
le Gouvernement, qui asphyxient les 

budgets départementaux et mettent en 
péril les services publics de proximité.

 10 OCTOBRE 

15 OCTOBRE 
POLEPHARMA TIENT MEETING 

Les décideurs de l’industrie 
pharmaceutique nationale 
se sont réunis à Dreux pour le 
« Polepharma Meetings ». Un événement 
annuel qui permet d’échanger sur les 
pratiques, d’évoquer les investissements 
d’avenir et les stratégies des décideurs.

©
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Dossier CompétencesActualités Initiatives

D epuis le 12 novembre der-
nier, le dispositif de viabilité 
hivernale du Conseil géné-
ral est activé. Les équipes 

du Département se tiennent prêtes à 

intervenir pour rétablir des conditions 
de circulation adéquates en cas de 
formation de verglas ou d’épisodes 
neigeux sur la chaussée. La réussite 
de cette mission repose sur une pré-
paration minutieuse. Chaque année au 
printemps, un bilan humain, matériel 
et financier est réalisé sur l’hiver 
qui vient de s’achever. L’objectif est 
simple : tirer les leçons des expé-
riences passées pour améliorer la 
qualité de service rendu à venir. À 
l’automne suivant, la Direction des 
routes du Conseil général prépare la 
nouvelle saison et mobilise les subdi-
visions, agents, maires, agriculteurs, 
fournisseurs et départements voisins. 
L’importante commande de sel est 
effectuée en octobre pour l’hiver à 
venir (4 500 tonnes pour 2013/2014).

4 500 tonnes de sel 
commandées

Les circuits de plans de salage et 
déneigement sont également mis à 
jour. Par exemple, cette année, sera 
intégrée au Plan hiver, la nouvelle 
déviation routière de Gas ouverte 
récemment. D’ici là et jusqu’au 
17 mars prochain, 24 heures sur 
24 et 7 jours sur 7, 24 saleuses et 
200 lames de déneigement seront 
mobilisables. Le Conseil général a 
également prévu une cellule de crise 
en cas d’enneigement exception-
nel. Enfin, pour la première fois, le 
Département a signé vingt conven-
tions tripartites avec les agriculteurs 
et les maires pour aider les communes 
à déneiger les routes. 

Une gestion 
la plus 

effi ciente 
possible

Une augmentation de la taxe sur les propriétés bâties est écartée 
par Albéric de Montgolfi er et sa majorité. Leur priorité va aux efforts 
de gestion et au maintien des investissements d’avenir.

Un nouveau budget
sans hausse d’impôt

L e pouvoir d’achat des ménages euré-
liens est déjà suffisamment amputé 
par les charges ! Une augmentation 
du taux de la taxe sur le foncier bâti 

est catégoriquement refusée par les élus de 
la majorité », déclare Albéric de Montgolfier, 
Président du Conseil général. Et même si 
l’État a décidé de baisser les dotations aux 
collectivités, d’ajourner l’écotaxe dont une 
partie devait revenir aux départements, de 
revaloriser le RSA, le Conseil général a décidé 
de trouver d’autres solutions budgétaires 
pour ne pas recourir à une augmentation de 
cet impôt. Une décision qui s’inscrit dans la 
continuité des engagements tenus les années 
précédentes, le taux de la taxe foncière sur les 
propriétés bâties étant inchangé depuis 2009.

Des économies pour ne pas sacrifier l’avenir
Aux côtés du Président, Luc Lamirault et Jean-
Pierre Jallot, Vice-Présidents, sont chargés 
de mettre en œuvre les mesures d’économies 

permettant de préserver la qualité du service 
public sans augmenter les impôts. « Nous avons 
initié une coopération inédite avec nos voisins 
du Loiret et de Loir-et-Cher pour mutuali-
ser nos achats, signale à titre d’exemple Luc 
Lamirault. Notre objectif est d’avoir une gestion 
la plus efficiente possible de nos ressources 
humaines, complète Jean-Pierre Jallot, mieux 
formées et bénéficiant d’une organisation 

Les élus du Conseil général, Luc Lamirault, 
Jean-Pierre Jallot et Albéric de Montgolfier, 
préparent le budget avec les services.

Le Plan hivernal 
veille sur l’état des routes départementales

Le Conseil général est le principal acteur du traitement des routes départementales pendant la période hivernale. 
Une mission qui pour être réussie demande une organisation sans faille.
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Brèves

 Gestion de l’eau  
Le bassin 
du Loir primé

Présidé par Michel Boisard, le Syndicat 
mixte d’aménagement et de restauration 

du bassin du Loir s’est vu attribuer un prix. 
Remis en octobre dernier par l’Agence de l’eau 
Loire-Bretagne, le Trophée de l’eau récom-
pense l’exemplarité de ce syndicat créé en 2012 
pour mener des actions de gestion durable des 
eaux du bassin du Loir et de ses affluents. Il est 
né de la fusion de quatre syndicats œuvrant 
dans ce domaine. Ce qui fait sa force, c’est son 
périmètre d’intervention car il couvre pratique-
ment tout le bassin du Loir, regroupe 95 com-
munes et programme à l’échelle d’un territoire 
des travaux d’entretien et de restauration.

TRANSBEAUCE 
SUR VOTRE 
MOBILE

Récemment créée, la 
version de  Transbeauce.fr 
pour téléphone mobile, 
permet à tous les 
Euréliens de mieux 
connaître le trafi c, les 
horaires et l’offre de 
proximité. Rechercher 
un itinéraire ou consulter 
son espace personnel est 
désormais possible depuis 
votre smartphone. L’accès 
à l’information s’effectue 
de manière simple 
et rapide.

@
http://m.transbeauce.fr/

VENTE AUX 
ENCHÈRES
Le Conseil général 
dispose désormais d’un 
site internet dédié à la 
mise aux enchères des 
biens dont il n’a plus 
l’utilité. L’objectif ? Donner 
une deuxième vie à des 
véhicules, de l’équipement 
informatique ou encore 
du matériel de jardin... 
Cette initiative s’inscrit 
dans une démarche de 
gestion écoresponsable 
et économique. 

@
www.encheres.eurelien.fr

  Lucé

La Maison 
de la Prévention
inaugurée

  La Maison départementale de la 
Prévention a ouvert ses portes le 1er octobre 
dernier. Unique en France, elle est le fruit 
d’un partenariat entre la gendarmerie et 
le Conseil général d’Eure-et-Loir. Son rôle 
est de lutter contre les violences familiales. 
Actuellement, six personnes travaillent 
dans la structure. neuf autres profession-
nels les rejoindront à terme. Elle regroupe 
la Brigade de protection des familles, la 
Brigade de prévention de la délinquance 
juvénile et les Intervenants sociaux en 
Gendarmerie.  

Un rayonnement départemental
Dotée d’un système vidéo et d’un espace 
ludique, elle a été aménagée pour amé-
liorer les conditions d’interrogation des 
mineurs victimes. « Cette salle apporte une 
touche d’humanité et elle facilitera le travail 
des enquêteurs  », souligne Éric Lamiral, 
Colonel commandant le groupement 
de gendarmerie. Enfin, les intervenants 
sociaux en gendarmerie sont associés au 
fonctionnement de cette Maison dont les 
travaux ont été financés par le Département 
(11 000 euros). Agents du Conseil général, 
ils s’occuperont de la prise en charge 
des victimes. Pour Marc Guerrini, Vice-
Président du Conseil général, «  en 2012, 
les intervenants sociaux de gendarmerie 
ont été saisis de 1  258 dossiers. Notre 
implication s’explique par deux raisons  : 
une longue tradition de coopération entre 
nous et une impossible indifférence face 
aux violences juvéniles ». 

modernisée, nos équipes seront encore plus 
motivées et performantes ». Ces efforts per-
mettront au Conseil général de maintenir 
en 2014 le soutien qu’il apporte aux projets 
locaux des communes (8 millions d’euros) et 
de poursuivre les investissements d’avenir, 
comme les réseaux de fibre optique dont 
le déploiement commencera, comme prévu, 
l’année prochaine.

Marc Guerrini et Éric Lamiral.
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Brèves

LES AIDES AUX 
COMMUNES GÉRÉES 
SUR INTERNET
Pour 2014, la procédure des 
demandes de subventions des 
communes au Conseil général 
se fera intégralement sur 
internet. Initiée en 2012-2013, 
cette dématérialisation du Fonds 
d’aides aux communes (FDAiC) 
allégera les mairies et le Conseil 
général de la lourde procédure 
« papier » qui existait jusqu’ici. 
La coordination des projets à 
l’échelle des cantons en sera 
également facilitée, chaque 
conseiller général pouvant 
désormais suivre en temps 
réel le dépôt des demandes de 
subventions par les communes.

MONTIREAU

7

DAMMARIE

2

« MON IDÉE » 
SERA PLUS SÛRE
Pour Franck Masselus, 
Conseiller général du canton 
de Chartres Sud-Ouest, « les 
problèmes de sécurité routière 
liés à ce point accidentogène 
vont se résoudre ». Attendue 
depuis longtemps, la création 
d’une route reliant le carrefour 
« Mon idée » à la RD 910 (route 
de Thivars) se termine. Les 
travaux ont été lancés par le 
Conseil général cet automne. 
Son ouverture à la circulation 
est prévue pour bientôt. Le coût 
de cet aménagement s’élève à 
925 000 euros. Il est fi nancé 
par le Conseil général et Chartres 
Métropole.  

Le Conseil général déploie 
ses actions sur l’ensemble 
du département, à travers 
ses politiques volontaristes 
et son soutien aux projets 
portés par les communes 
et intercommunalités.

En action
Des projets près de chez vous 

7  MONTIREAU 
Patrimoine. Les travaux de 
restauration de la charpente de 
l’église sont fi nancés à hauteur 
de 3 456 € par le Département.

8  FRÉTIGNY 
Commerce. Une aide de 
40 000 € sera accordée à la 
commune dans le cadre du 
dispositif « Soutien au dernier 
commerce » afi n de pérenniser 
son tissu commercial et artisanal.  

9  BERCHÈRES-
SAINT-GERMAIN 
Routes. La route départementale 
134 a été élargie et renforcée 
sur une longueur de 1,8 km. 
Ces travaux ont été fi nancés 
par le Département à hauteur 
de 143 833 euros. 

10  BULLOU
Cadre de vie. Le Conseil général 
fi nancera à hauteur de 7500 € 
les études pour l’élaboration du 
futur plan local d’urbanisme de 
la commune.

1  TERMINIERS 

Écoles. Via son Fonds d’aide 
aux communes, le Conseil 
général participe au fi nancement 
de la construction de l’école 
maternelle et élémentaire de 
Terminiers, dont le coût total 
s’élève à 2,8 millions d’euros.

2  DAMMARIE

Euréliales. Une subvention de 
26 800 € a été accordée à la 
commune de Dammarie pour la 
construction de cinq logements 
« Euréliales » en cœur de bourg, 
destinés aux personnes âgées. 

3  MONTREUIL 
Voirie. L’aménagement de 
la RD 303 en traversée de la 
commune est fi nancé à hauteur de 
10 399,22 € par le Conseil général.

4  BREZOLLES 
Randonnée. La réalisation 
d’un cheminement autour du 

plan d’eau et l’installation d’un 
équipement d’accueil du public 
seront fi nancées à hauteur de 
21 798 € dans le cadre du Plan 
départemental des itinéraires 
de promenade et de randonnée.

5  CHÂTEAUNEUF-
EN-THYMERAIS 
Sport. Le Département verse 
une subvention de 21 430 € à 
l’Avenir sportif du Thymerais 
pour la construction d’une salle 
d’activités physiques. 

6  FRESNAY-L’ÉVÊQUE 
Eau potable. Le Département 
fi nance à hauteur de 7 518 € les 
travaux de renforcement du 
réseau d’eau potable entre le 
hameau de Mérasville et le 
hameau de Villiers. 

FRESNAY-L’ÉVÊQUE

6

FRÉTIGNY

8

BULLOU
10

CHÂTEAUNEUF-EN-THYMERAIS

5

MONTREUIL

3

BREZOLLES

4

BERCHÈRES-SAINT-GERMAIN

9

TERMINIERS

1
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Le déploiement du très haut débit 
entrera début 2014 dans une nou-

velle phase : 43 armoires nécessaires 
à la montée en débit seront installées 
et 308 km de câbles dotés de fibre 
optique seront tirés dans le département 
au premier semestre. 16 millions d’eu-
ros seront investis l’année prochaine 
pour lancer ces réalisations concrètes. 
Les investissements se poursuivront les 
années suivantes, jusqu’en 2016, pour 
un montant total de 63 millions d’euros 
partagés par les communautés de com-
munes, le Conseil général, le Conseil 
régional et l’État. Maître d’ouvrage des 
opérations, le Syndicat Eure-et-Loir 
numérique termine actuellement l’étape 
de contractualisation avec les commu-
nautés de communes euréliennes. 

43 armoires installées début 2014
Pour Jacques Lemare, Vice-Président 
du Conseil général et Président d’Eure-
et-Loir numérique, « le très haut débit 
est un levier essentiel de croissance et 

de compétitivité. Il permettra de ren-
forcer notre attractivité économique et 
de développer de nouveaux usages. Le 
déploiement se fera dans les territoires 
non concernés par les investissements 
des opérateurs privés ». Le délégataire 
chargé d’exploiter ce nouveau réseau 
sera désigné en mars 2014. D’ici 2022, 
113 armoires et 89 000 prises FTTH (la 
fibre à la maison) seront installées.

MAURICE-DE-VLAMINCK 
AU CŒUR DE L’EUROPE
Les partenariats 
européens « Comenius » 
sont des projets d’échange 
scolaire qui s’appuient sur les 
technologies de l’information 
et de la communication. 
Ils permettent à des 
établissements d’ouvrir leurs 
élèves à d’autres cultures 
européennes grâce à internet, 
tout en favorisant leurs 
progrès en langues. Le collège 
Maurice-de-Vlaminck de 
Brezolles y participe depuis 
dix ans et travaillera cette 
année avec des établissements 
de Croatie, de Pologne, 
d’Allemagne ou de Grèce sur 
le thème du développement 
durable. Un projet qui bénéfi cie 
d’une intervention d’artistes 
subventionnée par le Conseil 
général. 

Un 3e Espace Seniors info-services 
ouvre ses portes dans le Perche

N os seniors représentent plus de 20 % de la 
population départementale, un pourcentage 
qui devrait augmenter dans l’avenir. Après 
Dreux en septembre 2011 et Châteaudun en 

octobre 2012, c’est à Nogent-le-Rotrou que le Conseil 
général a ouvert un troisième « Espace Seniors info-
services ». La présence du Département s’en trouve 
renforcée : c’est toute l’ambition qu’il se donne pour 
faire de l’Eure-et-Loir, un territoire équilibré notam-
ment en matière de services publics de proximité. 
Situé rue Gouverneur, ce lieu est dédié aux seniors et 
à leurs proches où une équipe de professionnelles est à 
leur disposition pour les aider dans leurs démarches : 
la perception de l’allocation personnalisée d’autono-
mie (APA), les ateliers de prévention, les services liés 
au maintien à domicile, etc. 

Un service public de proximité
Afin d’être au plus près des Euréliens, des perma-
nences se tiendront à Authon-du-Perche, Brou, La 
Ferté-Vidame, La Loupe, Senonches et Thiron-Gardais. 

« Notre volonté est d’aller vers les familles, de déve-
lopper du lien humain, d’être plus proche de ceux qui 
en ont besoin, déclare Xavier Nicolas, Vice-Président 
du Conseil général chargé de la Solidarité et des 
Affaires sociales. Car s’il est bien d’ajouter des années 
à la vie, il est aussi important d’ajouter de la vie aux 
années ! »

@
Espace Seniors info-services du Perche
58, rue Gouverneur à Nogent-le-Rotrou
Tél. : 02 37 53 39 17

Le déploiement 
du très haut débit s’accélère

L’équipe de l’Espace Seniors info-services

Albéric de Montgolfier, Président de 
la Communauté de communes de 
la Beauce d’Orgères, et Jacques 
Lemare, Président d'Eure-et-Loir 
numérique, signent la convention. 

Les Espaces Seniors info-services sont de véritables 
lieux d’accueil pour les personnes âgées et leurs 
familles. Ils représentent un dispositif fort de la 
politique sociale du Département. Un troisième 
vient d’ouvrir à Nogent-le-Rotrou.
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Brève

Près de 4 000 associations sont 
actives dans notre département 

et plus de 300 se créent chaque 
année. « Le tissu associatif eurélien 
est dynamique, mais nous souhaitons 
les aider pour trouver de nouveaux 
bénévoles », déclare Olivier Marleix, 
Conseiller général du canton d’Anet, 
Président de la commission Culture, 
sport et vie associative. On constate 
en effet que cette ressour ce humaine, 
condition sine qua non à la survie et 
l’efficacité des associations, n’est pas 
toujours suffisante.

50 000 bénévoles 
en Eure-et-Loir
C’est la raison du lancement d’une 
campagne de promotion du bénévo-
lat associatif par le Conseil général 
et Via28, le centre de ressources 
départemental de la vie associative. 
Être bénévole, c’est s’investir dans 
une action positive près de chez soi, 

s’épanouir personnellement et contri-
buer à un mouvement collectif, à une 
équipe au service de tous. Les raisons 
ne manquent pas pour s’engager dans 
les associations, qui restent l’un des 
meilleurs moyens de tisser ce lien 
social indispensable à l’équilibre de 
nos villes, villages et quartiers.

@
via28.asso.fr

En cette période de fêtes de fin 
d’année, de nombreux béné-
voles euréliens seront mobilisés 
pour aider les personnes en dif-

ficulté. Ceux de l’association « Les Amis 
du Bercail » n’échapperont pas à cette 
règle. Créée en 2008, elle soutient les 
mères isolées et leurs enfants malmenés 
par la vie et accueillis à la résidence 
« Le Bercail » : un lieu d’hébergement 
d’urgence, de prévention et d’insertion, 
géré par les Apprentis d’Auteuil. Au 
total, près de soixante bénévoles par-
tagent leur temps avec une quinzaine 
de mamans et une trentaine d’enfants. 
Toute l’année, à Chartres, l’association 
organise différents ateliers mais aussi 
des accueils ponctuels dans des familles. 
Pour Ingrid Barthe, Responsable de la 
structure, créatrice de l’association : 
« Les ateliers apportent du réconfort 

et permettent de 
renforcer les liens 
sociaux. Pour ces 
fêtes de fin d’an-
née, l’association 
a aidé les mères à 
confectionner des 
sacs de lavande et 
des bougies pour 
un  mar ché  d e 
Noël. Des mamans 
seront également 
accueillies avec 
leurs enfants, dans 
des familles béné-
voles, pour ne pas 
être seules le jour de Noël. »

@
Plus d’infos : 06 30 82 90 16
lesamisdubercail@gmail.com

Les bénévoles de l’association Les Amis du Bercail organisent des ateliers 
pour les mères en diffi culté hébergées à la résidence « Le Bercail ». 
Des activités qui dans un contexte de crise sont source de réconfort 
notamment au moment des fêtes de fi n d’année.

Vivez passion, 
vivez association !

Les bénévoles animent 
et reviennent au Bercail

LE CONSEIL 
GÉNÉRAL SOUTIENT 
L'INVESTISSEMENT LOCAL
A lbéric de Montgolfi er a procédé le 
23 septembre dernier à la signature 
du nouveau contrat départemental 
de développement intercommunal 
de la Communauté de communes 
de la Beauce d’Orgères, pour la 
période 2013-2016. « Ce contrat 
va stimuler le développement 
économique et améliorer les services 
à la population » ; a indiqué le 
Président du Conseil général. Sont 
ainsi programmés : la revitalisation 
du centre-bourg d’Orgères-en-
Beauce (150 000 €), la création de 
deux boucles pour les cyclotouristes 
(4 500 €), la réhabilitation du musée 
de Loigny-la-Bataille (130 000 €) 
et le développement numérique 
(200 000 €).

association !

Bénévolat A3 V2.indd   1

04/11/2013   14:46

Brève
ANET OUVRE 
SON DIANETUM

Anet vient de se doter d’un tout nouvel 
équipement dédié à la culture et aux 
spectacles. Le « Dianetum » ouvrira 
ses portes le 15 décembre 2013 et 
c’est le jeune public qui étrennera 
cette salle alliant modernité, confort, 
performance logistique et esthétique. 
Avec une capacité de 400 places le 
Dianetum peut accueillir, outre des 
spectacles dont la programmation sera 
variée, des séminaires, des réunions, 
des conférences, etc. Déjà riche d’un 
patrimoine historique exceptionnel, 
la cité de Diane devient ainsi le zénith 
culturel du nord du département.

@
Renseignements 02 37 62 55 25
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28 idées cadeaux
« Made in Eure-et-Loir »D

O
S
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Le magazine Eurélien a sélectionné pour vous 28 idées cadeaux « Made in Eure-et-Loir ». 
Fabriqués dans le département ou œuvres d’auteurs euréliens, ces cadeaux montrent la richesse 
de nos terroirs et du savoir-faire de nos entreprises industrielles, de nos artisans et de nos 
agriculteurs-producteurs. Bien loin d’être exhaustif, cet échantillon vous invite à aller chercher 
la qualité mais aussi l’originalité, tout près de chez vous…

Retrouvez tous les détails sur les produits 
présentés et d’autres idées cadeaux sur eurelien.fr
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1 –   Robot ménager Thermomix 
(Cloyes-sur-le-Loir)

2 –  Thés sélectionnés par Dammann  
Frères (Dreux)

3 –  Blu-Ray audio produits par QOL 
(Vernouillet)

4 –  Santons de l’Atelier Cassegrain 
(Janville)

5 –  Pots design en polyester fabriqués 
par TwoDesign (La Loupe)

6 –  Agenda façonné par Prat 
(Combres)

7 –  Cosmétiques
•  Crème de soin « So Divin » 

(Saint-Denis-d’Authou)
•  Orchidée impériale, crème de soin par 

Guerlain (Chartres)

8 –  Coffret « Musti » par Mustela, 
comprenant un doudou et une eau 
de soin pour bébé (Epernon)

9 –  Plancha fabriquée par Roller Grill 
(Bonneval)

10 –  Parfums
•  Lady Million de Paco Rabanne 

(Chartres)
•  Honey de Marc Jacobs (Chartres)
•  Elle l’aime de Lolita Lempicka 

(Chartres)

11 –  Sac MadeinPerche de Clarisse de 
Saint-Martin (Authon-du-Perche)

12 –  Doudou d’Angélique Audard (Le 
Gault-Saint-Denis)

13 –  Vitrail créé par Stéphane Petit 
(Thivars)

14 –  Hautbois du maître d’art Olivier 
Cottet (Boutigny-Prouais)

15 –  Petit bureau en noyer gainé de 
tissu – Ebénisterie Gautier & 
Bouhours (Vieuvicq)

16 –  Confitures élaborées par Isabelle 
Collin (Béville-le-Comte)

17 –  Foie gras d’oie de Pascal 
Coeurjoly (Villiers-Saint-Orien)

18 –  Fleurs en fête (pétales de 
fleurs cristallisés et parfumés 
à déposer dans un verre de 
pétillant) de Philippe Gourci 
(Saint-Maixme-Hauterive)

19 –  Safran produit par Boris Venot 
(Courbehaye)

20 –  Panier de légumes des Jardins 
Solibio (jardins d’insertion qui 
cultivent et commercialisent des 
légumes bio) (Volves)

Légende 

21 –  Pâté en croûte de la Maison 
Hénault (Brou)

22 –  Douceurs 
•  Macarons de l’Îlot Délices par Pierre 

Fournier (Chartres)

13
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•  Mentchikoffs de Cyril Avert (Luisant)
  Cochelins de la boulangerie Au Bon 
Croissant - Saint-Honoré (Chartres)

•  Madeleines de la Maison de la 

Proustille (Illiers-Combray)
•  Caramels aux graines de 

colza du Bois d’Ô (Ph. Gourci) 
(Saint-Maixme-Hauterive)

23 –  La pintade de Noël
•  Frédéric et Sébastien Thirouard 

(Chapelle-Royale)
•  Gervais Arrondeau (Dancy)
•  Cédric Chapiseau (Fresnay-le-Gilmert)
•  Valérie Duyck (Oulins)
•  Véronique et Didier Grandvillain 

(Orgères-en-Beauce)
•  Philippe Perrault (Nogent-le-Phaye)

24 –  Loisirs
•  Week-end pour 2 personnes « Au fil 

du Loir en canoë » (Bonneval)
•  Escapade percheronne en famille à 

Huttopia (Senonches)
•  Bon cadeau pour les cabanes du Bois 

Landry (Champrond-en-Gâtine)
•  Abonnement annuel à la salle de 

spectacle Le Dianetum (Anet)
•  Abonnement « Liberté » au 

Centre aquatique de la Coval 
(Saint-Rémy-sur-Avre)

25 –  Livres
•  Nina Simone de Gilles Leroy, 

éd. Mercure de France
•  Une vie d’influence de Bernard 

Esambert, éd. Flammarion
•  Histoire à jouer de Bernard Friot, 

éd. Milan
•  Secrets d'histoire, Tome 4 de 

Stéphane Bern, éd. Albin Michel

26 –  Un coffret L’Eure-et-Loir 
de A à Z, éd. Autres Voix

27 –  Boissons *
•  Bière de Noël « L’Eurélienne » 

de Vincent Crosnier (Sours)
•  Cidre fermier des vergers du Theuil 

(Corvées-les-Yys)
•  Rosé de Chartres du vignoble 

Saint-Brice (Chartres)

* L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer 
avec modération.

28 –  Plateau de fromages
•  Bleu de Beauce et Tomme de Beauce 

(vaches) produits par Patrick Moulin 
(Châtillon-en-Dunois)

•  Perch’Rond (chèvre) de Jean-Pierre 
et Yolande Moreau (Frétigny)

•  Pyramide (chèvre) de Marie-Thérèse 
Pousse (Nottonville)

•  Trèfle cendré (chèvre) de Laure Poirier 
(Mézières-en-Drouais)

Retrouvez tous les 
détails sur les produits 
présentés et d’autres 
idées cadeaux sur 
eurelien.fr
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Initiatives DécouvertesCompétences Du champ aux papilles
Comment ça marche ?Partenaire

du Conseil général
SERVICEUn

Promouvoir 
des journées 

de décou-
vertes de ce 
patrimoine 

de proximité

Jean-Pierre Jallot,
Vice-Président 
du Conseil général 

Le Conseil général souhaite mieux mettre en valeur le patrimoine 
architectural départemental. Pour cela, il a constitué une équipe 
afi n d’engager une dynamique territoriale novatrice et partenariale.

Une équipe 
dynamique
qui fait vivre
notre patrimoine !

Le Conseil général assure la gestion, 
la conservation et la valorisation de 
certains sites patrimoniaux dépar-
tementaux : Château de Maintenon, 

Domaine de La Ferté-Vidame, Pré Catelan à 
Illiers-Combray. Pour développer cette action, 
une équipe a été constituée en décembre 
2012 regroupée au sein d’une « Mission de 
valorisation de sites patrimoniaux départe-
mentaux ». Rattachée à la Direction générale 
des services et constituée de sept personnes, 
elle a pour ambition de créer une dynamique 
territoriale de manière transversale avec les 
directions du Département, les communes, les 
associations et les organismes partenaires (ex. : 
Comité départemental du tourisme). Ses priori-
tés se déclinent autour de trois axes : protéger, 
valoriser et animer, dans l’intérêt de fédérer 
les compétences, d’optimiser les financements 
pour mieux coordonner les initiatives. 

Une mission pour faire vivre notre passé !
L’Eure-et-Loir compte plus de 300 monu-
ments historiques classés ou inscrits à l’in-
ventaire supplémentaire. « Nous estimons que 
de nombreux édifices méritent d’être encore 
mieux connus des Euréliens. Et le Conseil 
général s’investit déjà beaucoup pour pré-
server et valoriser ce patrimoine, souligne 
Jean-Pierre Jallot, Vice-Président du Conseil 
général et Président du Comité départemen-
tal du tourisme. Mais l’accroissement de la 
fréquentation touristique de nos lieux emblé-
matiques nous conduit à mieux structurer 
notre action et à l’amplifier. » En 2013 et 
compte tenu des deux événements majeurs 
(330e anniversaire de mariage de Louis XIV 
et Mme de Maintenon ; 400e anniversaire de 

la naissance de Le Nôtre), cette « mission » 
s’est consacrée à organiser au Château de 
Maintenon un spectacle historique qui a 
rencontré un grand succès avec plus de 
9 000 spectateurs. La refonte de son parterre 
en jardin à la française a aussi contribué à 
à l’embellir et à attirer plus de visiteurs. Il 
est d’ailleurs aujourd’hui le site patrimonial 
eurélien le plus fréquenté après la cathédrale 
de Chartres ! « Nous pouvons nous appuyer 
sur ce site à forte notoriété pour renforcer 
notre action sur l’ensemble du territoire », 
indique Fabienne Talbot, chargée de mission. 

Mettre en lumière l’héritage du passé
Pour mener à bien les objectifs, Mathilde Torre 
est récemment venue renforcer l’équipe. Déjà 
dotée d’une expérience en matière culturelle 
au sein du Conseil général, elle s’attachera à 
soutenir le développement des « Aires de mise 
en valeur de l’architecture du patrimoine », 
accompagner le réseau des « Petites cités 
de caractère » dans le cadre de l’association 
créée à l’initiative du Comité départemental 
du tourisme et travaillera à l’organisation 
d’un événement annuel. « La volonté est d’ou-
vrir plus largement le patrimoine au public et 
lui permettre d’accéder à celui qui ne l’est pas 
toujours », précise Mathilde Torre, chargée 
de mission. « Avec l’accord et la contribu-
tion des propriétaires, nous allons aider les 
municipalités et les associations à organiser 
et promouvoir des journées de découvertes de 
ce patrimoine de proximité », ajoute Jean-
Pierre Jallot. Ce patrimoine recouvre de 
multiples enjeux (identitaire, éducatif et éco-
nomique) et constitue une richesse et un 
héritage du passé.

Une partie de l'équipe du 
Château de Maintenon.
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R attachées à la Direction générale des 
services du Conseil général, Fabienne 

Talbot et Mathilde Torre sont toutes deux 
chargées de la mise en œuvre de cette poli-
tique. Fabienne Talbot s’occupe des grands 
sites touristiques départementaux dont 
le Château de Maintenon. Elle supervise 
une équipe de cinq personnes à laquelle 

s’ajoutent des vacataires pendant la sai-
son touristique. Mathilde Torre apporte un 
soutien aux communes pour leurs projets 
de valorisation patrimoniale. Elle parti-
cipe au projet « Petites cités de caractère » 
et prépare actuellement un rendez-vous 
eurélien, thématique et itinérant dans le 
département. 

   Portraits

Mathilde Torre et Fabienne Talbot
Chargées de mission

À l’initiative du Conseil général, 
un fonds de dotation a été créé 
pour inciter les particuliers 
et les entreprises à soutenir 
le patrimoine mobilier ou 
immobilier. Ce fonds est destiné 
à contribuer financièrement à 
la mise en place d’actions de 
valorisation du patrimoine. En 
2013, ce fonds a notamment 
été utilisé pour le spectacle 
organisé cet été au Château 
de Maintenon. Bon à savoir : 
l’adhésion au fonds de dotation 
donne droit à un avantage 
fiscal et c’est également pour 
les entreprises, un moyen de 
communication via le mécénat. 
En 2014, plusieurs initiatives 
locales seront aidées dans 
ce cadre grâce à ce fonds.

@
Contact : fdpel28@yahoo.fr

Et si vous 
souteniez 
LE PATRIMOINE 
EURÉLIEN ?

PETITES CITÉS 
DE CARACTÈRE
« Petites cités de caractère » est 
une marque de qualité qui permet 
de développer l’attractivité des 
communes. Elle repose sur des 
aspects touristiques, patrimoniaux, 
architecturaux, urbanistiques. Ce label 
sera décliné sur le plan départemental 
par action conjointe entre le Comité 
départemental du tourisme et le 
Conseil général. L’objectif est de 
fédérer des communes de moins 
de 6 000 habitants dans un réseau 
et autour d’un intérêt commun : la 
sauvegarde et la valorisation de 
leur patrimoine. L’obtention du label 
reposera sur le respect des critères 
d’une charte qui intègre notamment 
des notions d’accueil du public, 
d’urbanisme, etc. Une association 
départementale, qui sera créée en 
décembre 2013, aura pour rôle de 
labelliser les communes et d’animer 
le réseau. 
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Du champ aux papillesInitiatives DécouvertesCompétences
Comment ça marche

L’offre de services aux seniors euréliens

• Permet de se déplacer
en semaine vers les chefs-lieux
d'arrondissement et de communauté
de communes. 

• Couverture totale du département en dehors
des périmètres de transports urbains.

• Véhicules adaptés aux personnes à mobilité
réduite et handicapées.

  • Service spécifique dans six communautés
    de communes.

Plus d'infos : 
0 810 28 20 28*

Plus d'infos : 
02 37 23 60 28

• L’allocation personnalisée d’autonomie (APA)
accordée aux seniors demeurant à domicile
est versée sous la forme d’un chèque emploi
service universel (CESU).

• Avantages : 
paiement direct de l’intervenant
ou du service mandataire,
carnet personnalisé
et sécurisé.

Plus d'infos : 
0 812 04 28 28*

*Prix d'un appel local 
depuis un poste fixe.

Les Espaces 
Seniors 

info-services

Transbeauce
à la demande

Les résidences
«Euréliales»

Le Pass Autonomie
eurélien

1 2

3 4

• Lieux d’information pour aider 
les seniors et leurs proches à Dreux, 

Châteaudun et Nogent-le-Rotrou.

• Permanence dans les
centres-bourgs avoisinants.

• Plateforme téléphonique ouverte
à tous les Euréliens.

• Logements à loyer modéré adaptés
à la perte d’autonomie.

• Une solution intermédiaire entre le maintien
au domicile familial et la maison de retraite.

• Avantages : 
localisation en centre-bourg,

accès aux services de proximité...

• Acteurs : 
communes, bailleurs sociaux,

Conseil général d’Eure-et-Loir.

Plus d'infos : 
02 37 23 60 28
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Initiatives

A vec la société Biscuits du 
monde qu’il vient de créer 
avec son père, Maximilien 
Lheureux se lance dans la 

distribution de biscuits et de gour-
mandises confectionnés aux quatre 
coins du monde. « Biscuits du monde 
est une histoire de famille, déclare 
Maximilien Lheureux. Mon père et 
moi sommes tous deux amoureux des 
produits gastronomiques de qualité. 
Et avec cette société, nous nous 
positionnons sur ce secteur d’acti-
vité en proposant, aux particuliers 
et magasins spécialisés, des biscuits 
de qualité. » Maximilien Lheureux 
sélectionne ses fournisseurs selon 
des critères précis. Le savoir-faire, le 
processus de fabrication et le goût 
sont comparés avant un engagement. 

« Nous sélectionnons par ce biais les 
meilleurs biscuits à travers le monde. 
Nous avons aussi voulu ouvrir ce 
monde de gourmandise à ceux qui 
recherchent des biscuits sans glu-
ten, sans sucre ou biologiques. » Le 
sérieux de son projet lui a permis 
de bénéficier d’un prêt du Codel 
(Comité de développement écono-
mique d’Eure-et-Loir).

Une quarantaine de variétés
L’entreprise démarre et les premiers 
biscuits commercialisés viennent de 
France (Bretagne et bientôt Eure-et-
Loir), du Royaume-Uni et du Liban. 
En 2014, ce jeune chef d’entre-
prise compte développer sa présence 
en Eure-et-Loir. La vente directe, 
comme sur les marchés, sera l’une 
de ses prochaines dynamiques com-
merciales. « Des partenariats seront 
bientôt noués avec les producteurs 
locaux et j’espère, dans l’avenir, 
ouvrir une boutique pour accroître 
les ventes de mes biscuits ainsi que 
certains produits gastronomiques 
euréliens. »

@
www.biscuitsdumonde.com

Tout un monde 
de biscuits

À 23 ans, Maximilien Lheureux vous ouvre depuis Voves
un monde de gourmandise. 

Focus
LE PANIER SPÉCIAL NOËL

Pour les fêtes de fi n d’année, 
des paniers gourmands seront 
mis en vente par Maximilien 
Lheureux. Ainsi, des fondants 
au chocolat, des gâteaux bre-
tons garnis au caramel beurre 
salé – c’est d’ailleurs le produit 
qui se vend le mieux pour cette 
entreprise – ou aux framboises 
entreront dans la composition de 
ces offres spéciales. Elles seront 
disponibles sur le site internet et 
chez des revendeurs spéciali-
sés. Ces paniers comprendront 
notamment des mini-fi nanciers, 
des brownies, des mini-cakes et 
bien d’autres gourmandises.

Ils ont osé En bref
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En bref

Marie Odeau, 18 ans, apprentie 
fleuriste à la Bazoche-Gouet 

s’est qualifiée aux Artisanales 
2013 pour la finale régionale de 
la Coupe Espoir Interflora 2013 – 
célèbre prix qui récompense depuis 
1991 les meilleurs jeunes fleu-
ristes de France. Depuis 2009, la 
jeune femme travaille aux côtés 
de  Cather ine 
L e r o u x ,  s o n 
maî t r e  d ’ap-
p r e n t i s s a g e 
et gérante de 
l a  b o u t i q u e 
« Au p l a i s i r 
d e s  f l e u r s  » 
(La Bazoche-
Gouet). Comme 
Marie, chaque 
année, près de 
2 200 jeunes 
Euréliens choi-
sissent la voie 
de l’apprentissage. Objectifs : 
associer une formation pratique 
à un enseignement théorique. 
L’apprentie y trouve de nombreux 
avantages : « On dit que c’est en 
faisant que l’on apprend. L’école 
n’offre pas ce contact détermi-
nant avec la clientèle. » Après 

un CAP brillamment reçu, Marie 
Odeau est en deuxième année de 
brevet professionnel et se projette 
vers un brevet de maîtrise. 

Un bon apprenti trouvera 
toujours un emploi
Un parcours prometteur qui fait la 
fierté de son maitre d’apprentis-

sage, Catherine 
Leroux. Pour 
elle : « Bien sûr, 
il faut prendre 
du temps pour 
montrer et expli-
quer, mais cela 
en vaut la peine. 
Un bon apprenti 
trouve toujours 
un emploi ! » Une 
opinion égale-
ment partagée par 
Françoise Hamelin, 
Conseillère géné-

rale du canton d’Authon-du-Perche, 
qui estime que l’apprentissage est 
« l’une des meilleures écoles de la 
vie. Nous sommes ici devant un bel 
exemple de réussite. Je l’apprécie 
d’autant plus qu’il se déroule 
en milieu rural. L’apprentissage 
mérite d’être encouragé ».

Catherine Leroux, Françoise 
Hamelin et Marie Odeau.

Cette année, le Syndicat départemental 
d’énergies d’Eure-et-Loir (SDE 28) a célébré 
ses 20 ans d’existence. Le bel âge pour cet 
établissement public dont la mission est de 
garantir la distribution publique d’électricité 
auprès de ses 309 communes membres, et 
de leurs 280 000 habitants. Présidé par Xavier 
Nicolas, le SDE 28 est la plus grande structure 
de coopération intercommunale d’Eure-et-Loir. 
Elle a su développer de nouveaux services 
comme la distribution publique de gaz. Elle 
s’attache aujourd’hui à relever les défi s futurs 
qui portent, en Eure-et-Loir, sur la rénovation 
du parc d’éclairage public et l’implantation de 
bornes de charge pour véhicules électriques.

@
www.sde28.fr

VINGT ANS D’ÉNERGIES 
POUR LE SDE

Réussir sa vie 
professionnelle 
grâce à l’apprentissage

Les Agro Business Club d’Agrodynamic 
  Née en Eure-et-Loir en 2010, l’association Agrodynamic et Développement 

Durable réunit une soixantaine d’adhérents, acteurs de l’agro-industrie ou établis-
sements spécifiques. Elle  favorise l’émergence de projets innovants par la mutua-
lisation des compétences de ses membres. Parmi ses outils privilégiés, les Agro 
Business Club sont des rencontres régulières entre acteurs de la filière incluant des 
visites d’entreprises. Les premières ont déjà eu lieu en cette fin d’année sur les com-
munes de Voves, Auneau et Toury.

@
www.agrodynamic28.com

1re édition du DevCom Centre à Chartres le 13 février
  Co-organisé par la Chambre de commerce et d’industrie d’Eure-et-Loir et MLG 

Consulting, le DevCom Centre permettra aux 500 dirigeants attendus de trouver des 
réponses concrètes pour doper leur efficacité commerciale. Cette première édition 
sera organisée le jeudi 13 février 2014 à Chartres. Les projets de développement et 
les dernières tendances en matière d’innovation commerc iale seront présentés via 
des démonstrations, études de cas, conférences…

@
www.devcom-centre.com

POUPRY-ARTENAY 
ACCUEILLE UN LEADER 
DU TRANSPORT
La zone d’activité Poupry-Artenay, 
fruit de la coopération entre le Loiret et 
l’Eure-et-Loir, se développe à grande 
vitesse. Le groupe Norbert Dentressangle, 
l’un des leaders européens du transport et 
de la logistique, est en train d’y construire 
un bâtiment de 55 000 m². Il servira de 
plateforme d’éclatement des marchandises 
et permettra à l’entreprise d’améliorer ses 
prestations en proposant à sa clientèle des 
services innovants (ex. : conditionnement). 
L’investissement est de 30 millions d’euros 
et près de 120 emplois sont envisagés 
d'ici à fi n 2014. Cette implantation est la 
troisième de la zone d’activité, 
après l’ouverture récente d’un restaurant 
et d’un supermarché. 
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C réée en 1927, l’en-
treprise Nova fait 
partie de ces PME 
euréliennes possé-

dant un savoir-faire d’excep-
tion. Dirigée par Jean-Claude 
Liégeois, elle emploie une 
quarantaine de personnes 
à Courville-sur-Eure. Nova 
est spécialisée dans la fabri-
cation de machines dédiée 
au dosage et remplissage 
de produits alimentaires en 
pots individuels : yaourts, 
compotes, fromages frais ou 
fondus, mousses et desserts, 
margarines, miel, tarama, 
sauces, rillettes… jusqu’à leur 
operculage. Sa clientèle va 

des entreprises familiales qui 
souhaitent produire en petite 
série, aux grands groupes lai-
tiers et agroalimentaires tels 
que Danone, Nestlé, Senoble, 
Rians, Lactalis, Yoplait... 
Filiale du groupe Serac, Nova 
vend ses machines en Europe, 
en Amérique, en Inde et en 
Chine. « Notre savoir-faire 
est largement reconnu dans 
notre domaine d’activité, 
notre groupe est dans le 
top cinq mondial », indique 
Jean-Claude Liégeois. 

Dans le top 5 mondial
Grâce à son bureau d’études, 
Nova fait du sur-mesure pour 

répondre aux besoins de ses 
clients. « Nos points forts 
reposent sur notre capacité 
d’innovation et d’adapta-
tion. La qualité hygiénique 
de nos machines conçues 
en inox représente aussi un 
atout. » Si Nova conçoit les 
machines et les fabrique, 
elle en assure aussi la main-
tenance chez le client dont 
elle forme aussi les équipes. 
L'an dernier, Nova a décroché 
un important contrat auprès 
de Chobani, l'un des poids 
lourds du marché américain, 
pour équiper l'une des plus 
grandes usines de yaourts 
du monde… 

Nova fabrique des machines à doser les aliments liquides 
ou semi-liquides. Un savoir-faire industriel, à la pointe 
de l'innovation, qui séduit une clientèle internationale.

Nova met en pots
la terre entière

Zoom sur

COURVILLE-SUR-EURE
Brèves
IMPLANTATION 
RÉUSSIE POUR 
GPS LOGISTICS
GPS Logistics dispose à 
Épernon d'un bâtiment 
de 8 000 m². Fin 
2012, cette entreprise 
a souhaité s’implanter 
en Eure-et-Loir pour 
se développer et se 
rapprocher de son siège 
social situé dans les 
Yvelines. Une vingtaine 
d'emplois ont déjà 
été créés sur le site. 
Le Conseil général et 
la Communauté de 
communes ont décidé 
de contribuer à son 
implantation dans le 
cadre d’une aide à 
l’immobilier.

DESIGN 
INDUSTRIEL
L’entreprise Verlinde de 
Vernouillet a reçu un prix 
pour la qualité esthétique 
de ses palans électriques 
à chaîne. Le Red Dot 
Award 2013 lui a ainsi été 
attribué et récompense 
son design industriel. 
Cette société eurélienne 
conçoit près de 
30 000 palans par an. 
70 % de sa production 
est destinée à l’export.

SIGÉBÈNE, LE SPÉCIALISTE DE L’AGENCEMENT INTÉRIEUR
Installée à Nogent-le-Roi depuis 1983, SIGébène est une entreprise 
artisanale spécialisée dans l’ébénisterie contemporaine. Sa spécialité : l’agencement 
intérieur haut de gamme pour les particuliers et l’univers du luxe (restaurants, boutiques, 
etc.). Et une devise : « la démesure sur mesure ». Une formule qui permet à SIGébène 
d’affi cher un carnet de commandes bien rempli et un chiffre d’affaires annuel 
de 6 millions d’euros dont 60 % réalisés à l’export.

@ www.sigebene.com
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BROU

POULES 
PONDEUSES

  Les marchands de volailles 
vivantes sont certes moins 

nombreux qu’avant, mais ce sont 
eux qui ont contribué à bâtir la 
réputation du marché de Brou.

Des moments 
de convivialité

 Le marché de Brou est 
l’un des plus anciens et des plus 
réputés d’Eure-et-Loir. Il est aussi 
l’un des plus vastes du départe-
ment. Il s’étend de la place des 
halles à l’hôtel de ville. Chaque 
semaine, le petit marché a lieu 
le dimanche et le grand, le mer-
credi. En hiver, le grand marché 
accueille 80 commerçants répar-
tis sur 400 mètres linéaires. Il 
attire jusqu’à 2 000 personnes. En 
été, il est encore plus fréquenté : 
les 220 commerçants répartis sur 
1 km linéaire accueillent entre 
5 000 et 10 000 personnes. Des 
personnes qui viennent faire leurs 
courses, mais aussi se promener et 
partager des moments de convi-
vialité. Sédentaires ou ambulants, 
vous y trouverez des fromagers, 
charcutiers, maraîchers, boulan-
gers, bouchers, volaillers, etc. Pour 
Gilles Moussu, charcutier à Yèvres 
fidèle du marché : « Il y a une 
grande diversité de commerçants 
et la qualité des produits vendus 

contribue à sa renommée. » Le 
marché de Brou est aussi connu 
pour ses volailles vivantes. « Les 
gens apprécient avoir un contact 
direct avec les producteurs : cela 
fait la différence », indique Gilles 
Boutard, fromager à Gohory, 
dont la famille est présente sur le 
marché depuis trente ans. Enfin, 
l’Union des commerçants, indus-
triels et artisans (UCIA) de Brou 
impulse une dynamique écono-
mique aux côtés d’autres acteurs 
locaux. Un marché de Noël sera 
ainsi organisé et il contribuera très 
certainement à rendre ce marché 
encore plus sympathique. 

@
www.brou.fr

Le marché de Brou a une histoire et une histoire se raconte 
chaque semaine sur ce marché. La convivialité des producteurs 
locaux, la qualité des saveurs gastronomiques et la grandeur de 
celui-ci en font l’un des lieux les plus agréables du département.

La tentation gourmande 
du marché de Brou
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LA FROMAGERIE 
DE GILLES ET 
MARIE-CLAIRE 
BOUTARD
C’est un petit délice et les habitués 
du marché de Brou le savent bien. 
Il ne faut pas venir trop tard pour 
acheter les fromages de Gilles et 
Marie-Claire Boutard, car ils partent 
comme des petits pains. Tous deux 
sont producteurs de fromages de 
chèvre au lait cru. Ils résident à 
Gohory dans le canton de Brou 
et accueillent avec convivialité le 
public qui peut acheter ses produits 
directement à la ferme ou sur 
différents marchés euréliens. 

 La grange du père 
Camille est située dans un 
angle de la place des halles, à 
l’intérieur d’une superbe mai-
son à pans de bois classée 
Monument historique. Entrez 
sous le porche et vous décou-
vrirez un lieu mêlant produits 
du terroir, idées de cadeaux et 
objets de décoration. C’est à la 
fois une épicerie fine et une 
boîte à idées décoratives. Les 
articles proposés proviennent en 

majorité de producteurs euré-
liens, régionaux et nationaux, 
dont la qualité de fabrication 
fait appel à un savoir-faire 
authentique. Vous y trouverez 
par exemple de la limonade de 
la Maison Savouré, du miel de 
Jean-François Billard ou bien 
encore des gâteaux du Perche. 
Son propriétaire, Patrick 
Thiollet, apprécie travailler avec 
de petits producteurs et faire 
découvrir les saveurs de nos 
contrées. Il pourra ainsi vous 
aider à composer un panier 
garni, en vue de l’offrir et de 
créer la surprise pour ces fêtes 
de fin d’année. La grange du 
père Camille est une boutique 
labellisée Terres d’Eure-et-Loir. 
Mais elle est bien plus que 
cela : elle évoque un véritable 
art de vivre.

 Découvrir 
les saveurs 

de nos contrées

La grange 
du père Camille

 L’Union des commerçants, industriels 
et artisans (UCIA) de Brou organise chaque 
année un marché de Noël. Il se déroulera cette 
fois-ci les 14 et 15 décembre prochains sous 
la halle. De nombreuses animations familiales 
seront organisées pour le plaisir des grands et 
des petits. L’association attend une quaran-
taine d’exposants pour cette neuvième édition. 
L’artisanat et les produits du terroir seront mis 
à l’honneur : un souffleur de verre et un tour-
neur sur bois effectueront des démonstrations 
dans le cadre de cet événement qui verra peut-
être la visite du Père Noël. Qui sait ?

@
www.uciabrou.com

Le marché 
de Noël
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N on, Montélimar n’est pas 
l’unique ville de France où 
l’on fabrique du nougat ! Ce 
n’est qu’à partir du XVIIe 

siècle que le nougat est élaboré dans la 
Drôme, quand Olivier de Serres entre-
prend la plantation massive d’aman-
diers dans la région. Auparavant, c’est 
à Marseille uniquement qu’il est fabri-
qué, près du port où les bateaux venus 
de tout le bassin méditerranéen sont 
le lien vers les traditions et recettes 
d’Orient. Car le secret de cette douceur 
sucrée, un subtil mélange de miel, de 
fruits secs et d’épices prend son origine 
en Orient dès l’Antiquité. L’ancestrale 

difficulté dans la fabrication du nou-
gat demeure la savante cuisson mêlée 
du miel et du sucre, qu’il faut ensuite 
mélanger aux blancs d’œufs montés en 
neige. S’ensuit une étape indispensable, 
le séchage. C’est après, seulement, que 
les fruits secs sont ajoutés à la prépara-
tion. Sous l’influence des découvertes, 
des cultures, des modes et du talent 
des confiseurs, le nougat, au fil des 
siècles, change de couleur, de goût et 
de texture. 

En Eure-et-Loir, c’est Franck Morel, 
boulanger-pâtissier à Dammarie depuis 
2009, qui a expérimenté et innové pour 
donner naissance au nougat de Beauce. 
Franck Morel aime les bons produits 
et les gens qui les produisent. L’idée 
d’un nougat local est donc d’abord 
née de la rencontre avec l’apiculteur 
voisin, Jean-Paul Billard : proposer 
une création sucrée avec le miel pour 
base. Dès 2009, l’artisan entreprend 
des recherches. Après moult essais, 
Franck Morel met au point une recette 
originale en introduisant la céréale star 

de notre département dans la recette 
du nougat : le blé. Son choix se porte 
sur l’Ebly, ce grain de blé précuit selon 
un procédé unique et breveté. Soufflé 
et caramélisé à souhait par le pâtissier, 
il dégage une saveur et une texture 
incomparables. Le nougat de Beauce est 
né : une friandise douce et moelleuse, 
au goût de nougat mais sans la dureté 
redoutée par beaucoup, car délicieuse-
ment fondant en bouche. La marque est 
déposée et la commercialisation débute 
en avril 2011. Aujourd’hui, Franck 
Morel produit 2 500 sachets de nougats 
par an, vendus principalement dans sa 
boutique à Dammarie.

Le Nougat de Beauce,
tendre comme les blés

Le nougat de Beauce est né de la rencontre entre le talent d’un artisan 
et les richesses d’un terroir. « Une douceur qui fl eure bon l’Eure-et-Loir », 
comme le dit si bien Franck Morel, son inventeur.

 Préparation
Les cupcakes. Mélanger les œufs, le sucre et la farine, ajouter la levure 
et le beurre, puis le lait. Laisser reposer 10 h au frais. Remplir à moitié 
des moules de 8 cm de diamètre, déposer au centre un carré de nougat 
de Beauce puis terminer le remplissage. Cuire 12 min à 180 °C.
La crème anglaise. Faire bouillir le lait avec la vanille fendue en deux. 
Mélanger les jaunes d’œufs et le sucre énergiquement jusqu’à ce que le 
mélange blanchisse, ajouter le lait bouillant et cuire à feu doux jusqu’à 
épaississement. Laisser refroidir et ajouter des brisures de nougat 
de Beauce.
La crème pâtissière. Faire bouillir le lait avec la vanille fendue en deux. 
Mélanger les œufs et le sucre. Ajouter la farine. Verser le lait bouillant 
et cuire en remuant jusqu’à ébullition. Laisser refroidir.
Dresser le cupcake au centre de l’assiette, disposer la crème pâtissière 
sur le dessus et la crème 
anglaise autour, émietter le 
nougat restant. À déguster 
accompagné d’une boule 
de glace vanille.

RESTAURANT L’HIBISCUS 
DU QUAI FLEURI À VOVES
TÉL 02 37 99 15 15

Recette de Grégory Cathelineau, 
chef cuisinier

Cupcake 
au nougat de Beauce

 Ingrédients (pour 6 personnes)

Franck Morel, 
Maître artisan pâtissier-chocolatier-confi seur
1, cour Saint-Pierre à Dammarie
Tél. : 09 61 01 32 09

Pour le 
cupcake
3 œufs
175 g de farine
125 g de sucre 
en poudre
30 g de levure 
chimique
125 g de 
beurre fondu
75 g de lait
6 carrés de nougat 
de Beauce

Pour la crème anglaise
500 g de lait
½ gousse de vanille 
5 jaunes d’œufs
120 g de sucre en poudre 
6 carrés de nougat de Beauce

Pour la crème 
pâtissière
250 g de lait 
2 œufs
60 g de sucre en poudre
30 g de farine
½ gousse de vanille
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On vous retrouve 
en pleine préparation 
Je suis en effet en train de 
dessiner les premières pages 
du prochain numéro. Ce sera 
le vingt et unième de la série 
La Jeunesse de Blueberry. 
Une aventure qui dure depuis 
1997 pour moi et depuis plus 
longtemps pour ce héros. 

Qui est Blueberry ?
C’est un personnage créé en 
1963 par Jean-Michel Charlier 
et Jean Giraud. C’est un héros 
du Grand Ouest américain, 
chargé d’une certaine rugo-
sité et genre western. C’était 
inédit à l’époque ! Il a fait 
l’admiration de nombreuses 
personnes comme moi. La série 
La Jeunesse de Blueberry a 
ensuite été lancée et un jour, 
Jean Giraud, alias Mœbius, 
m’a proposé de reprendre le 
flambeau. Il connaissait déjà 
mon travail qui se rapprochait 
de cet univers. J’ai accepté et 

le prochain numéro sera mon 
douzième. 

Comment travaillez-vous 
au quotidien ?
J’ai aménagé une ancienne 
écurie en bureau où je peux 
travailler tard le soir et pen-
dant la nuit. Il faut compter 
entre dix et onze mois pour 
créer un album, à raison de 
quatre à cinq pages par mois. 
Je dessine d’abord au crayon 
de papier avant de passer 
à l’encre. J’utilise soit une 
plume à dessin – elle offre une 
grande précision et repose le 
poignet –, soit un pinceau – 
pour les effets d’ombre et les 
hachures.

Comment êtes-vous arrivé 
en Eure-et-Loir ?
C’est une histoire de famille ! 
Et cela fait maintenant plus 
de trente ans. Outre la bande 
dessinée, j’ai une autre pas-
sion : les chevaux. Mon frère 

tenait autrefois un centre 
équestre près d’ici. J’ai voulu 
me rapprocher de lui et de mes 
chevaux que je lui confiais. 
Nous avons d’abord habité 
à Droue-sur-Drouette avant 
de nous installer à Hanches.

Qu’appréciez-vous 
en Eure-et-Loir ?
Les grands espaces, la proxi-
mité avec la région parisienne 
où se trouve ma maison 
d’édition Dargaud, être près 
d’un centre-ville et en même 
temps un peu éloigné pour 
profiter de la nature boisée qui 
m’entoure… C’est un territoire 
qui me convient pour son côté 
actif et bucolique à la fois ! 
J’ai souvent eu l’occasion 
d’aller voir des amis dans le 
Perche. Et étant donné que 
je suis aussi passionné de 
jardin, j’ai hâte de voir le 
nouveau parterre du Château 
de Maintenon aménagé à la 
française.

Bio-Express
1974 – créé 
le héros de 
bande dessinée 
Jonathan 
Cartland.
1988 – reçoit le 
prix de meilleur 
album de l’année 
au Festival 
internationale 
d’Angoulême.
1998 – devient le 
dessinateur de la 
série La Jeunesse 
de Blueberry.
2013-2014 – 
dessine le 
21e numéro 
de cette série.

« Mon arrivée en Eure-et-Loir 
est une histoire de famille »

  Michel Blanc-Dumont, dessinateur de la bande-dessinée  La Jeunesse de Blueberry

Michel Blanc-Dumont est le dessinateur de la bande dessinée La Jeunesse de Blueberry 
depuis 1997. Passionné de western et des grands espaces, il publiera l’année prochaine 
aux éditions Dargaud le 21e volet des aventures de Blueberry. Rencontre avec cet Eurélien 
qui réside à Hanches.
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Rédigé par Octavie 
Pompon, l’ouvrage Le Gîte 
aux rois est une référence 
pour mieux connaître 
l’abbé Suger et l’histoire 
de la ville de Toury.

l’une des premières terres d’abbaye à 
bénéficier d’une charte de franchise 
royale, qui lui confère des privilèges, 
notamment fiscaux, une autonomie de 
gestion et garantit des droits aux plus 
humbles, comme celui de voir leur parole 
reconnue en justice. En 1122, Suger est 
élu abbé de Saint-Denis. Il entreprend 
alors de reconstruire l’église abbatiale 
dont il fera le premier édifice majeur 
construit selon les principes de l’ar-
chitecture que l’on appelle aujourd’hui 
gothique. 

Le « Père de la Patrie »
Mais bien plus qu’architecturale, son 
œuvre sera politique. Proche conseiller 
de Louis VI, puis de Louis VII, sa com-
pétence s’exerce dans tous les domaines, 
faisant de lui le premier personnage 
à occuper des fonctions de « premier 
ministre ». Louis VII parti en croisade, 
il devient régent du Royaume de 1147 
à 1149.  Proclamé par le roi « Père de la 
Patrie », il est l’un des premiers à penser 
le royaume comme une entité natio-
nale « Il n’est ni juste ni naturel que 
l’Angleterre soit soumise aux Français ou 
la France aux Anglais. » Promoteur des 
droits des bourgeois (alliés du roi contre 

L’abbé Suger est parmi les figures 
historiques d’Eure-et-Loir qui ont 
le plus marqué l'histoire de France. 
Il a aussi façonné sa ville de Toury 

en construisant un château médiéval et 
un mur d’enceinte dont les vestiges sont 
encore visibles aujourd’hui. La place prin-
cipale de Toury porte d’ailleurs son nom. 
L’abbé Suger naît dans une famille modeste 
de paysans ou petits chevaliers vers 1081. Il 
est confié par son père à l’âge de 10 ans, en 
tant qu’oblat (offrande) à l’abbaye de Saint-
Denis, sise près de Paris. L’oblature est un 
« ascenseur social », qui donne une chance 
d’occuper, à l’âge adulte, les plus hautes 
fonctions du clergé. Suger côtoiera le futur 
roi Louis VI sur les bancs de l’école, ils se 
lieront d’amitié. À l’âge de 20 ans, Suger 
devient moine à Saint-Denis.

Prévôt de Toury à 28 ans
Huit ans plus tard, après une expérience 
réussie en Normandie, Suger est envoyé à 
Toury pour y diriger la prévôté du prieuré. 
Toury dépend de l’abbaye de Saint-Denis. 
La charge de prévôt inclut la gestion du 
domaine (qui comprend toutes les dépen-
dances beauceronnes de l’abbaye) et la 
perception des revenus qui en résultent. 
Louis VI, devenu roi un an plus tôt, est 
alors en conflit avec le seigneur voisin du 
Puiset, qui conteste son autorité et commet 
maintes exactions. Suger lui conseille de 
mettre sa ville de Toury en défense pour 
sécuriser la route entre les villes royales 
de Paris et d’Orléans. Ce que Louis accepte 
en autorisant Suger à y réédifier un châ-
teau et des fortifications. Au-delà de ces 
constructions, Suger a habilement poussé 
le roi à affirmer la primauté de son pouvoir 
sur celui des seigneurs. Ce renforcement de 
l’autorité royale, fondatrice de l’État, sera le 
grand œuvre de la vie de Suger.

Précurseur de l’architecture gothique
Suger sera aussi un promoteur des idées 
nouvelles de son temps. Ainsi, Toury est 

L’abbé Suger fut conseiller politique 
de deux rois, l’un des pères de l’art 
gothique, précurseur du sentiment 
national et régent du royaume de 
France. Prévôt de Toury, il y laissa 
l’empreinte de son esprit bâtisseur.

En 2005, le comité des fêtes de Toury a organisé un spectacle 
retraçant notamment l’histoire de Suger. (Photo extraite 
du spectacle filmé « La Beauce en histoires ».)

L’abbé Suger, le prévôt de Toury 
devenu « Père de la Patrie »
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LIEU

Le « château »
Ruiné par Hugues, comte du Puiset, 
le « château » fut rebâti et fortifi é de 
murailles sous les ordres de Louis VI, 
conseillé par l’abbé Suger. Il était 
constitué à l’époque d’un donjon et de 
deux corps de logis. Reste aujourd’hui un 
corps de logis, appelé communément 
« le château », qui fut un gîte pour les 
rois. À l’étage, la pièce centrale fut la 
chambre du roi Louis VI. L’association 
Les Amis de l’abbé Suger fait revivre
ce lieu aujourd’hui inhabité à l’occasion 
de célébrations historiques.

PERSONNALITÉ

Louis VI, 
roi des Francs 
Le règne de Louis VI dit le Gros ou le 
Batailleur (1081-1137) marque une 
étape importante de l’histoire de 
la monarchie capétienne et de la 
formation du royaume de France. 
Héritier d’un domaine morcelé et 
tiraillé par des seigneurs félons, 
Louis VI, fort des conseils avisés de 
Suger, réussit à raffermir le pouvoir 
royal. L’empreinte qu’il laisse dans 
notre département se retrouve dans 
les guerres qu’il mena contre les 
seigneurs du Puiset ou contre le 
puissant Thibault de Blois, comte 
de Chartres, de Châteaudun et de la 
riche province de Champagne. La 
ville fortifi ée de Bonneval en fi t les 
frais. Louis VI la détruisit entièrement 
à l’exception de l’abbaye Saint-
Florentin placée, comme celle de 
Thiron, sous sa protection. Ailleurs, 
Louis VI profi te de l’essor des villes 
pour faire reculer l’autorité des 
seigneurs féodaux en encourageant 
le mouvement communal. C’est 
dans ce contexte que les habitants 
de Dreux acquièrent une franchise, 
le droit de s’administrer par eux-
mêmes. Le beffroi de Dreux, bien que 
postérieur, symbolise cette histoire-là. 

GOTHIQUE

Le porche de l’église 
de Toury, composé de 
six ouvertures dont deux 
portes ogivales, constitue 
une entrée et une galerie 
de pierres remarquables.

Tour du « Pavillon » 
probablement construite 

par l’abbé.

l’arbitraire des pouvoirs seigneuriaux), 
initiateur du mariage de Louis VII et 
d’Aliénor d’Aquitaine (qui triple la super-
ficie du royaume), il ne verra pas, après 
sa mort en 1151, Louis VII, commettre en 
répudiant son épouse, l’acte fondateur de 
la guerre de Cent Ans.

L’empreinte de Suger à Toury
Plus de neuf cents ans après, l’empreinte 
laissée par Suger à Toury reste consi-
dérable. Si Toury est aujourd’hui une 
petite cité dynamique, c’est en partie 
grâce à Suger qui lui donna un statut 
prestigieux où les rois, jusqu’à la fin de 
l’Ancien Régime « faisaient gîte ». Le plan 
de la ville s’organise toujours autour du 
château (voir encadré) que Suger avait 
édifié à l’emplacement actuel de l’hôtel 
de ville. En plus des fortifications dont 
la ville conserve plusieurs vestiges, la 
maison du « Pavillon » sise 12, rue aux 
Daims daterait de Suger. On retrouve 
aussi son souvenir dans le nom des rues, 
comme celle « des franchises » et bien 
sûr la place Suger, devant la mairie, face 
à l’église, un lieu parfait pour celui qui 
fut autant l’ardent artisan du respect du 
pouvoir spirituel que de l’établissement 
du pouvoir temporel.

Louis VI lors 
de son sacre 
à Orléans.
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ARTS PLASTIQUES

Le Fantôme 
de Canterville

  Un fantôme et une famille 
se rencontrent et vont devoir 
se faire confi ance pour sauver 
les personnes qu’ils aiment... 
Associant l’art de la marionnette 
à l’animation 3D, ce spectacle 
ajoute une touche merveilleuse 
à l’univers fantastique d’Oscar 
Wilde. 

12/02 > Les Prairiales
Épernon
02 37 32 64 68

Randonnée 
blanche

  Une randonnée de nuit en 
deux parcours (12 ou 15 km) 
pour découvrir les paysages 
senonchois de façon insolite, à 
la lumière des lampes frontales. 
Pour ceux qui le souhaitent, 
dîner et vin chaud attendent 
les randonneurs à leur arrivée ! 

18/01 > Senonches
02 37 37 80 11

Scooby-Doo 
et le mystère 
de la pyramide

  Notre chi en préféré revient 
sur scène pour une nouvelle 
aventure. Au programme : une 
intrigue, des chansons, des 
chorégraphies, des cascades, 
des décors impressionnants... Un 
spectacle familial plein d’action, 
de suspense et d’humour.

19/01 > Espace Malraux
Châteaudun
02 37 45 98 40

Mathieu 
Boogaerts

  Avec son nouvel album, 
Mathieu Boogaerts confi rme 
son talent d’auteur-compositeur-
interprète. Des chansons sans 
artifi ce, sensibles pour un 
spectacle plein d’humour et 
d’improvisations, où l’artiste
se met à nu grâce à sa guitare 
et à sa voix. 

18/12 > Atelier à spectacle
Vernouillet
02 37 42 60 18

@

ANGEL ALONSO
Du 18 octobre 2013 au 16 avril 2014
Tous les jours, sauf le lundi, de 14h à 18h
Place Mésirard à Dreux
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Peintre français d’origine espa-
gnole, Angel Alonso a travaillé 
pendant plus de trente ans dans 
son atelier de Genainvilliers, en 
Eure-et-Loir. Jusqu’au 16 avril 
prochain, l’Ar[T]senal de Dreux 
propose une 
expos i t ion 
rassemblant 
une cen-
taine de ses 
œuvres, la 
première de 
cette impor-
tance en France.
Bâtir une exposition autour du 
travail d’Angel Alonso, n’est 
sans doute pas tout à fait étran-
gère à celle de réparer une 
injustice. En effet, ce peintre 
dont Cioran disait en 1987 qu’il 
était « le dernier peintre français 

d’importance », a sombré dans 
un oubli quasi général.
Découvrir Alonso, c’est aller à la 
rencontre d’une œuvre intense 
et méconnue. La source unique 
de son inspiration fut la nature. 

Les paysages de la 
Beauce qui entou-
raient son atelier 
sont la matière de 
ses toiles. Il uti-
lisait un nombre 
restreint de tons : 
orange, jaune, vert, 

bleu, et surtout le blanc et le 
noir ; ces deux dernières couleurs, 
irradiant les œuvres de la fin, 
s’opposent dans un antagonisme 
apparent. Aujourd’hui, près de 
vingt ans après sa mort, l’œuvre 
d’Angel Alonso peut enfin appa-
raître dans toute sa force et sa 

radicalité. Les toiles rassemblées 
ici devraient démontrer que ce 
contemporain et ami très proche 
de Nicolas de Staël et Pierre Tal-
Coat n’a rien à leur envier.culture.eurelien.fr

Les œuvres d’Angel Alonso
à l’Ar[T]senal

.Jusqu’au. 
.16 avril 2014.

L’Ar[T]senal

Place Mésirard à Dreux

Une œuvre 
intense 

et méconnue
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 16 rendez-vous 
.gratuits :  

6 théâtre
4 musique
4 cinéma
1 danse
1 contes et lecture

@
eurelien.fr/sceneseureliennes

En janvier et février, 
16 Scènes euréliennes* 
sont programmées : il 
y en a forcément une 
près de chez vous ! 
Pendant ces deux mois 
vous pourrez ainsi 
assister à des pièces de 
théâtre, des spectacles 
musicaux, une soirée 
conte autour du thème 
du loup ou encore à 
un spectacle de fla-
menco. Le cinéma sera 
également présent avec 
quatre représentations 
mettant en scène les 
« Mémoires des images », des films amateurs tournés dans le département et collectés par 
le Conseil général et Ciclic.
En janvier : théâtre à Rouvray-Saint-Florentin (18), Rouvray-Saint-Denis (25) et 
Lamblore (31) ; musique à Viabon (18) et Saint-Rémy-sur-Avre (25) ; danse à Villemeux-
sur-Eure (25) et cinéma à Senonches (31). En février : contes et lectures à Gohory (1er) ; 
musique à Gouillons (7) et Bonneval (7) ; théâtre à Béville-le-Comte (7), Challet (8) et 
Chauffours (21) ; cinéma à Champhol (7), Illiers-Combray (15) et Toury (15). 

SPECTACLE VIVANT

Les Scènes euréliennes 
d’hiver

ÉVÉNEMENT RENDEZ-VOUS 

LES WEEK-ENDS 
DE L’AVENT

  En décembre, le château 
de Maintenon revêt ses plus 

beaux atours pour plonger 
dans la magie de Noël. 

Exceptionnellement, pendant 
les deux week-ends précédant 

Noël, le château ouvre ses 
portes aux familles pour des 

visites insolites. Un jeu de 
piste parmi les sapins sera organisé pour les enfants. 

À la clé, des surprises et du chocolat chaud pour 
réchauffer les petits enquêteurs et leurs parents !

 Les 14-15 et 21-22 décembre.  

Château de Maintenon

TOUT FEU, TOUT FLAMME
  Pour la dixième édition de « Tout Feu Tout 

Flamme », les acteurs locaux se réunissent à nouveau 
pour proposer un évènement autour du thème du feu. 
Ce « rendez-vous d’hiver au coin du Perche » vous 
invite au cœur des villes et villages percherons, pour 
des manifestations sous toutes les formes mettant 
à l'honneur la convivialité et le partage : après-midi 
ou veillées contes et légendes, soirées musicales 
autour d’un dîner aux chandelles ou au coin du 
feu, spectacle, exposition rétrospective, atelier de 
confection de chandeliers et de photophores…

 Du 15 février 
.au 9 mars 2014 

À Dangeau, Frétigny, 
La Saucelle, Margon, 
Nogent-le-Rotrou, 
Senonches, Souancé-
au-Perche, Thiron-
Gardais et dans 
le Perche sarthois 
et ornais 

Écomusée du Perche – 
02 33 73 48 06

@
tout-feu-tout-fl amme.jimdo.com

* Les Scènes euréliennes, ce 
sont 120 spectacles gratuits 
proposés tout au long de l’an-
née dans des communes de 
moins de 5000 habitants, par 
57 compagnies soutenues par 
le Conseil général.
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 Du 7 janvier au 1er mars 2014.

Médiathèque L’Apostrophe 
de Chartres

 ANIMATIONS

Autour de la presse :
L’information et ses enjeux

Bio-Express
1955 – 
commence 
son travail de 
recherche.
2009 – premiers 
écrits.
2013 – lauréat 
du prix national 
du Fair-Play.

L’auteur Michel Merckel connaît un succès 
grandissant avec son livre 14-18 : le sport sort des 
tranchées. Primé à quatre reprises, l’ouvrage devient 
une référence pour tous les passionnés de sport, 
les universitaires et le monde militaire.

Votre livre a reçu quatre 
prix : c’est beaucoup !
Cela me fait énormé-
ment plaisir. Mais, ce qui 
compte réellement, c’est que 
l’on parle surtout de son 
contenu : des Poilus et de 
l’essor progressif de la pra-
tique sportive pendant la 
Première Guerre mondiale. Je 
ne suis ni écrivain, ni histo-
rien, mais l’histoire du sport 
et des hommes m’a toujours 
intéressé. Je l’ai écrit comme 
le professeur d’EPS que j’ai 
été et que je reste.

Comment avez-eu l’idée 
d’écrire ce livre ?
J’avais 20 ans lorsque j’ai 
appris que les grandes fédé-
rations sportives avaient vu le 

jour dès la fin du conflit. Ce 
fut pour moi une vraie inter-
rogation. J’ai alors mené un 
travail de fond, de recherche 
dans les bibliothèques et 
lieux d’archivage. Ce livre 
démontre que l’essor du sport 
en France est un héritage 
direct de la Grande Guerre. 
Paradoxalement, ce thème 
n’avais jamais été abordé, d’où 
l’intérêt qu’il suscite.

Avez-vous une anecdote 
relative à notre 
département ?
Charles Brennus, le père 
du fameux bouclier ! Né 
à Châteaudun et respon-
sable sportif, il eut l’idée 
en 1916, devant l’hécatombe 
des rugbymen français, de 

former une équipe compo-
sée de soldats néo-zélandais 
alliés. Missionnées pour faire 
connaître le rugby dans nos 
contrées, ils sillonnèrent 
l’Hexagone et sont à l’ori-
gine de notre french flair. 
Brennus créa aussi les caté-
gories d’âge : c’est une pre-
mière mondiale !

  Michel Merckel, auteur drouais du livre  « 14-18 : le sport sort des tranchées » 

former une équipe compo-

« L’essor du sport est un héritage 
de la Grande Guerre »

Le programme d’animations de la 
médiathèque de Chartres met l’accent 
sur l’évolution de la presse et les défis 
qu’elle doit relever à court et moyen 
terme. Trois expositions qui donnent 
à voir les transformations de la presse 
écrite du  XIXe siècle à nos jours et deux 
conférences qui tentent d’apporter des 
réponses aux enjeux qui pèsent sur 
son avenir sont proposés. Deux films 
sur ce thème seront également proje-
tés dans l’auditorium. Confrontées aux 
mutations des pratiques de lecture de 
la presse, les bibliothèques tiennent à 
s’insérer dans la dynamique nouvelle 

de diffusion de l’information. La média-
thèque de Chartres a aussi à cœur de 
valoriser ses ressources sur des sup-
ports de diffusion nouveaux, imprimés 
ou numériques. Ainsi, des rendez-vous 
« découverte » autour de ces nouvelles 
pratiques (presse numérique, nouvelles 
revues, base de données) et des métiers 
du journalisme sont organisées pour 
compléter la thématique.

@
bm-chartres.fr
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La Personne 
qui a été vue

  Dominique Lemaire, écrivain et 
comédien percheron a ressorti des 
archives une trentaine de petites 
annonces du journal Le Perche, 
parues entre 1942  et 1998. De 
véritables pépites issues de la vie 
ordinaire, qu’il fait revivre en autant 
de micro-fi ctions grinçantes, drôles 
ou ironiques.

La Personne qui a été vue
Dominique Lemaire
Éditions de l’Etrave - 12€

Noël Graindesel
  Ex-enseignante, Jocelyne 

Marque nous conte l’histoire de 
Noël Graindesel, jeune sans-abri à 
la recherche d’un toit pour la nuit 
de Noël. N’osant pas frapper aux 
portes des maisons de peur d’être 
rejeté, il se réfugie dans une étable. 
Mais cette nuit-là, un merveilleux 
rêve l’attend...

Noël Graindesel
Jocelyne Marque
Album dès 6 ans + cd audio 
Éditions La Plume de l’Argilète - 20€

Dépanneuses, 
poids lourds : 
les monstres 
de la route

  Un ouvrage retraçant l’histoire 
du dépannage en France depuis 
le début du XXe siècle, écrit 
par un passionné et illustré de 
nombreuses photographies, pour 
la plupart inédites. Marc Guillemin 
explique et met en valeur le diffi cile 
métier de dépanneur-remorqueur-
releveur, mal connu et reconnu.

Dépanneuses, poids lourds : 
les monstres de la route
Marc Guillemin
Éditions ETAI - 35,50€
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Goûtez aux joies 
de la glisse !

À l’approche des fêtes de fi n d’année, plusieurs villes 
d’Eure-et-Loir vous invitent à venir vous amuser en 
famille ou entre amis sur leurs patinoires éphémères. 

À Dreux, la patinoire reprend pos-
session de la Grande Rue. Plus de 
200 m² de glace attendent les pati-
neurs de tous âges et tous niveaux, 
du vendredi 6 décembre au dimanche 
5 janvier. 
À Châteaudun, c’est la place du 
18-Octobre couverte de glace 
que les patineurs pourront inves-
tir, du samedi 7 décembre jusqu'au 
dimanche 5 janvier. Des créneaux 
horaires seront aménagés pour les 
familles et les scolaires. 
À Anet, la patinoire ouvrira sur le site 
de la Friche du samedi 21 décembre au 
dimanche 5 janvier. Petits et grands 
pourront s’adonner aux plaisirs de la 
glisse sur ses 250 m² de glace. 

La patinoire de L’Odyssée, à Chartres, 
accueillera le Père Noël tous les 

mercredis, samedis et dimanches 
après-midis de décembre. Mardi 
24 décembre, « Les pères et mères 
noël » envahiront la piste ! (bonnets 
offerts à l’entrée).

Pour patiner en toute sécurité, 
n’oubliez pas vos gants, ils sont 
obligatoires !
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Tribunes

Proximité en danger !
Cette fois, on y est ! Le redécoupage cantonal est au cœur de l’actualité politique dans la plupart 
des départements. La totalité de nos cantons ruraux, qui structurent nos territoires, vont disparaître 
au profit de grandes circonscriptions fusionnant trois ou quatre cantons. Nous, en Eure-et-Loir 
qui concevons le Département comme le pivot de notre République décentralisée dénonçons une 
manœuvre politique.
Ne tournons pas autour du pot, sur le fond, cette réforme va renforcer dans les territoires ruraux 
un sentiment d’abandon dans une France en crise, où seuls semblent compter aux yeux du gou-
vernement les « urbains », leurs « bobos » et leurs « banlieues ». Le danger est réel pour l’équilibre 
de nos territoires. Le canton, c’est aujourd’hui le maillage de base pour la gendarmerie, la poste, les 
maisons de retraite, les collèges. Qu’en sera-t-il demain ?
Soyons clairs, ce n’est pas quand les Français sont les plus inquiets, quand les difficultés économiques 
menacent des emplois partout sur nos territoires qu’il faut engager une telle réforme qui va mettre 
un coup fatal à la présence de la puissance publique au nom des intérêts électoraux de quelques-uns.  
Contre vents et marées, nous allons montrer notre opposition à cette réforme.
La gauche accusait Nicolas Sarkozy de vouloir la mort des départements, alors qu’il proposait que 
les conseillers généraux siègent aussi à la Région pour faire des économies. François Hollande s’était 
engagé lui à maintenir pour la durée du quinquennat  le niveau des dotations (promesse n°54). Il 
ne lui aura fallu qu’un an de pouvoir pour faire le contraire. Très concrètement, en deux ans (2013-
2014) les dotations de l’État en direction des collectivités locales vont baisser de 3 milliards d’euros, 
soit 10 millions en moins pour l’Eure-et-Loir.
À côté de ces dotations, les charges explosent localement : plus de 15 millions d’euros à travers le 
RSA, les mineurs isolés, les prestations sociales, sans parler de la réforme des rythmes scolaires. Vous 
l’avez compris et vous le ressentez, le ras-le-bol local est devenu réalité et se généralise. 
Pourtant, nous ne voulons pas baisser les bras. La majorité GAEL, malgré ce contexte dégradé et ces 
charges nouvelles, entend démontrer qu’à travers une gestion saine et une politique d’investissement 
volontaire, le Département reste un îlot de stabilité. La vérité est la meilleure des démonstrations. Le 
gouvernement ne brisera pas l’outil le plus efficace au service des territoires.
Retrouvez les tribunes de la majorité sur le site www.gael28.fr 

Le groupe GAEL 
du Conseil général – 
majorité 
départementale

Christian Gigon

Conseiller général 
du canton de Chartres 
nord-est.
Groupe des élus 
de gauche.

L’Eure-et-Loir au service du « made in France »
Nous le voyons bien, le « made in France » a aujourd’hui le vent en poupe. 
Selon une étude récente, plus de trois quarts des Français soit 73 % déclarent que le 
« made in France » est un critère « plus important qu’il y a 10 ans. »
Le ministre du Redressement productif, Arnaud Montebourg en a d’ailleurs fait son 
cheval de bataille. Lors de sa récente visite à Dreux, il avait rappelé que le combat 
pour le « made in France » devait devenir une cause nationale  pour la sauvegarde du 
savoir-faire français et d’une réindustrialisation du pays en citant pour exemple une 
entreprise eurélienne revenue après un séjour dans l’Empire du Milieu.
Dans ce monde ultra-mondialisé, chacun doit tirer son épingle du jeu en se démarquant 
et c’est là tout l’enjeu du « fabriquer local ».  
Cette bataille, l’Eure-et-Loir a les capacités d’y participer activement. En effet notre 
département même s’il n’est certes, pas nationalement reconnu pour sa gastronomie, a 
énormément d’atouts à mettre en valeur. Bière eurélienne, « Beauce Cola », limonade, 
produits cosmétiques, pharmaceutiques sont autant de produits fabriqués localement et 
qui valorisent nos territoires euréliens de la Beauce au Perche. 
C’est ce que font les 86 membres réunis autour d’un label Terres d’Eure-et-Loir en par-
ticipant activement à l’élaboration du « made in Eure-et-Loir ».
Le « made in Eure-et- Loir », c’est promouvoir et préserver des savoir-faire uniques, 
mais c’est aussi favoriser des circuits courts de production et de distribution avec à la 
clé, des conséquences positives à la fois sur le plan écologique et économique. 
C’est donc un facteur de développement pour notre département, ses territoires, son 
économie et ses emplois et de fait une des réponses à la crise que nous traversons 
actuellement.
À travers des partenariats notamment avec les chambres de commerce, de l’agricul-
ture et de l’artisanat, le Conseil général en tant qu’acteur majeur du département doit 
concourir davantage et plus efficacement à la promotion du « made in Eure-et-Loir », 
qu’il ne le fait aujourd’hui.
Retrouvez les tribunes du groupe des élus de gauche sur le site www.gauche28.fr
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Parce qu’on est jeunesParce qu’on est jeunes

Visites

Questions d’actu

Afi n de voir l’évolution des actions menées 
dans les collèges labellisés dans le cadre de 
leur éducation au Développement durable, 
une délégation formée de CGJ se rendra 
ponctuellement dans ces établissements au 
cours de l’année. Ils observeront les avancées 
et apprécieront les efforts fournis. 

Une enquête sera offi ciellement 
lancée très prochainement 
auprès des collégiens, de la 
communauté pédagogique et des 
familles des élèves. Cette enquête, 
sous la forme d’un questionnaire, 
sondera ces publics pour mieux 
connaître leur avis sur le CGJ.  

Maryame Kribet du  collège 
Jean-Moulin à Chartres a été élue 

Présidente du Conseil 
général des Jeunes. 
Elle sera assistée dans 
sa fonction de deux 
Vice-Présidentes : 
Anaïs Hurault du 
collège Louis-Pergaud 
de Courville-sur-Eure, 
ainsi que de Louise 
Appert du collège 
Soutine situé 
à Saint-Prest. 

Vive la Présidente !

collège Louis-Pergaud 
de Courville-sur-Eure, 
ainsi que de Louise 
Appert du collège 
Soutine situé 
à Saint-Prest. 

Maryame Kribet
Jean-Moulin à Chartres a été élue 

Vive la Présidente !
Visites
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En chiffres 

17 collèges participants 

et plus de 7 000 
collégiens concernés.

L
e Conseil général a lancé depuis 
le 15 octobre dernier son dis-
positif « Fruits au collège ». Des 

distributions de pommes et poires sont 
ainsi organisées dans dix-sept collèges 
participants. Plus de 7 000 élèves sont 
concernés par cette opération menée 
en partenariat avec la mutuelle MFTEL. 
L’objectif est de sensibiliser les collé-
giens et leurs familles à l’équilibre 
alimentaire en impliquant les produc-
teurs locaux de pommes et de poires 
qui forment l’un des piliers de cette 
action inédite. Chaque semaine, un 
nouveau collège est concerné par cette 
opération qui durera jusqu’au 14 mars 
prochain. Les fruits seront distribués 
lors des récréations et proposés aux 
demi-pensionnaires sous des recettes 
variées au cours du repas du midi.

Chaque semaine 
un nouveau collège
Pour Thierry Lepiller, principal du 
collège Mozart, cette initiative « va 
dans le bon sens. Elle s’inscrit dans 
notre projet éducatif qui vise notam-
ment à mieux faire connaître les 
fruits de saison et les bienfaits d’une 
alimentation équilibrée ». Quentin, 
12 ans, élève de 4e apprécie ce dis-
positif « tourné vers une meilleure 
alimentation et son aspect ludique ». 
Un quiz a en effet été remis aux 

collégiens anetais et des récompenses 
leur seront attribuées ultérieurement. 

@
www.eurelien.fr/cgj

« Fruits aux collèges » est une 
opération menée dans les 
collèges euréliens par le Conseil 
général depuis mi-octobre. En 
distribuant et proposant des fruits 
aux élèves, il souhaite leur faire 
prendre conscience des vertus 
d’une alimentation équilibrée

L’opération « Fruits au collège »  
est lancee ! 

Equilibre alimentaire

Afi n de voir l’évolution des actions menées 

Visites
,
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CONSEIL GÉNÉRAL

ASPHYXIÉ    
COLLÈGES
MENACÉS

Qui d’autre le fera ?
Par l’alourdissement de prélèvements obligatoires et du fait du 
coût croissant de normes, le Gouvernement menace le service 
public de proximité en asphyxiant les collectivités locales.

Sauvons les services publics départementaux !

L I B E R T É  -  É G A L I T É  -  F R AT E R N I T É
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Fabriquez vous-même vos collèges.

@dpts_colere

facebook.com/lesdepartementsencolere       
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